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Andere Backgurte

Neben den gewalzten Backgurten werden aus unserem Lieferpro-
gramm noch eine Reihe anderer Drahtférdergurte in der Backindustrie
verwendet.

Auf diese wollen wir hier hinweisen, Details dieser Gurte sind auf unse-
rer entsprechenden Internetseite zu finden.

Runddrahtgliedergurt fiir Brot & Brétchen - Gruppe 200

Geflechtsgliedergurt fur Sticks & Platzchen — Gruppe 300 & 400
Drahtgeflechtsgurt flr Salzgeback & Knabbereien - Gruppe 500
Mehrfachspiralgurt fir Cracker & Biscuits — Gruppe 3000 & 4000

Stabgeflechtsgurt fiir Schokoladentiberzug & Glasuren - Gruppe 700
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Gewalzte Backgurte

Gewalzte Backgurte sind ein Sonderprodukt, welches in Bezug auf
Material, Spiralstruktur und Toleranzen besonderen Anforderungen
hinsichtlich seiner Gebrauchseigenschaften geniigt, so dass lange
Gebrauchszeiten sowie gtlinstige Betriebskosten - bei geringem War-
tungsaufwand - erzielt werden kénnen.

Anwendungen

Wegen des geringen Eigengewichtes (bei gleichzeitig hoher Stabi-
litdt) und ebener Oberflache (bei guter Luftdurchldssigkeit) ist der
gewalzte Backgurt haufig eine hervorragende Alternative zu Stahl-
blechbandern oder anderen Drahtgurten - bei entsprechender Teig-
beschaffenheit - in Tunnelbackofen fiir:

B Dauerbackwaren
Kekse
Biskuit

Crackern
Lebkuchen

Generelle Ausfiihrung

Runddrahtspiralen

geringe Dicke durch Walzung

planebene Oberfléche

rechtwinklige Spiralstruktur

geschweifdte Kanten

geringe Breitentoleranz von max. +/- 8mm
Breiten bis 1550 mm

In Normalstahl oder Edelstahl

fir Temperaturen bis ~400 °C

Qualitagtsmerkmale

Die wesentlichen Qualitatskriterien, die den Unterschied unserer ge-
walzten Backgurte ausmachen:

B gleichmaBige Maschenstruktur (1)
wichtig fiir den Geradauslauf des Gurtes, das einfache und gerade
Verbinden der Gurtenden und die Reparaturfahigkeit beim Aus-
tausch mechanisch beschadigter Gurtstticke

B geschweillte Gurtkanten (2)
wichtig fiir gleichmaBige Gurtdicke auch an den Kanten, die Be-
schadigungen durch Ubergabebleche verhindert

B geringe Breitentoleranzen (3)
wichtig fiir Mittigkeit des Gurtes und damit geringeres Risiko von
seitlichen Gurtbeschadigungen
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Die 4 wichtigsten Typen der gewalzten Backgurte

Type F 4012 F 4015 F 6014 F 2510
Vergleichbar mit ~Z47 ~Z47R ~ 748 ~728

Drahtdurchmesser 1,2 mm 1,5 mm 1,4 mm 1,0 mm
Ausgangsmaschenweite 4,0 mm 4,0 mm 6,0 mm 2,5mm
Gurtdicke 2,3 mm 2,8 mm 2,7 mm 2,0 mm
Gewicht pro gm ~73kg ~9,5kg ~7,1kg ~6,2 kg

Typ F 4012

ist als Standard der am haufigsten benutzte
Gurt.

Das glinstige Verhaltnis der Drahtstarke zur
Maschengrofle, flihrt wegen der guten Luft-
zirkulation zu guten Backergebnissen.

Er ist der am flexibelsten einsetzbare gewalzte
Backgurt sowohl hinsichtlich Bandbreite als
auch Ofenlédnge.

Typ F 4015

hat bei gleicher Maschengrof3e wie der F 4012
einen starkeren Draht und ist daher fiir hohere
mechanische Anforderungen geeignet.

Das fuhrt zu einer verbesserten Lebensdauer.
Allerdings bei erhohtem Energieaufwand und,
weil schwerer, muss das bei Ofenantrieb und
-konstruktion bericksichtigt werden.

Typ F 6014

bringt wegen seiner vergréf3erten Maschen-
struktur eine nochmals verbesserte Warme-
zirkulation im Ofen. An die Beschaffenheit
des Backgutteiges werden dabei besondere
Anforderungen gestellt.

Typ F 2510

ist der Gurt mit der kleinsten Masche und dem
diinnsten Draht und dadurch dem geringsten
Eigengewicht, was einen geringeren Energie-
bedarf bedeutet. Da empfindlich in der Ma-
schenstruktur und an den Kanten, eignet er
sich fiir kleinere Ofen mit geringeren Langen.




